
お渡し日 午前
午後

ご注文本数

ご注文本数

店舗控え

ご注文承り日

ご予約店舗

本

本

月　　　  日　　　　　　時頃 月　　　  日

金　　　　額
円

お名前
お電話番号

ー　　　　　　  ー

ジャン・ド・ロレール ボージョレ・ヌーヴォ　ご予約注文書

お渡し日 午前
午後

お客様控え

ご注文承り日

ご予約店舗

月　　　  日　　　　　　時頃 月　　　  日

金　　　　額
円

お名前
お電話番号

ー　　　　　　  ー

ジャン・ド・ロレール ボージョレ・ヌーヴォ　ご予約注文書

※　　　　　は、店舗記入欄です。

切り取らずにお持ちください

キリトリ線キリトリ線

生産者J.シャニュ社の安定した品質の秘密は、「ボージョレ地方の全栽培者の約70％と契約」
しているため、偏りなくブドウを調達できること。その上、「30ものロットから厳選されたワインのみ
使用」しています。非常にお手頃ながら、実は贅沢なボージョレ ヌーヴォと言えるのです！

○掲載商品の価格表記は本体（税抜）価格と消費税を含む参考税込価格です。［参考税込価格］とは、商品1個をレジで精算したときの支払い額となります。
○20歳以上の年齢である事を確認できない場合には酒類の販売をいたしません。　○商品お引替えの際は必ずお客様控えをお持ち下さい。
○ご記入いただいた個人情報は商品受渡し時のみに使用いたします。　○ご記入いただいた注文書はお近くの店舗スタッフにお渡し下さい。

※お支払いは、商品受け渡し時にお願いいたします。

ジャン・ド・ロレール
ボージョレ・ヌーヴォ 

ボージョレ
・ヌーヴォ 

2024

2,627
参考税込価格

円2,389

プレミアムヌーヴォーご予約承り中！

ボージョレ地方の全栽培者の約７割と契約しているため、
偏りなくぶどうを調達でき、その上30ものロットから厳選さ
れたワインのみを使用していることから、毎年安定した高品
質ブランドのヌーヴォがつくられています。

～ 毎年安定した品質を誇る信頼のボージョレブランド ～

友の会ポイント

150ポイント 付与いたします
11月17日（日）までのご予約で

解禁
2024.
11.21（木）



お渡し日 午前
午後

ご
注
文
本
数

・ブラン ナイヤガラ ２０２４

・ペティアン ピノ・ノワール ２０２４

・ナガノパープル ヌーヴォー ２０２４

店舗控え

ご注文承り日

ご予約店舗

本

本

本
月　　　  日　　　　　　時頃 月　　　  日

金　　　　額
円

お名前
お電話番号 ー　　　　　  ー

お渡し日 午前
午後

ご
注
文
本
数

・ブラン ナイヤガラ ２０２４

・ペティアン ピノ・ノワール ２０２４

・ナガノパープル ヌーヴォー ２０２４

本

本

本
月　　　  日　　　　　　時頃

お名前
お電話番号 ー　　　　　  ー

VinVieワイン各種　ご予約注文書

VinVieワイン各種　ご予約注文書 お客様控え

ご注文承り日

ご予約店舗

月　　　  日

金　　　　額
円

※　　　　　は、店舗記入欄です。

切り取らずにお持ちください

キリトリ線キリトリ線

VinVie

ブラン
ナイヤガラ
2024

VinVie

ナガノ
パープル
ヌーヴォー
2024

2,600 （　　　）2,860
参考税込価格

円2,600 （　　　）2,860
参考税込価格

円

VinVie

ペティアン
ピノ・ノワール
2024

2,000 （　　　）2,200
参考税込価格

円2,000 （　　　）2,200
参考税込価格

円

○掲載商品の価格表記は本体（税抜）価格と消費税を含む参考税込価格です。［参考税込価格］とは、商品1個をレジで精算したときの支払い額となります。
○20歳以上の年齢である事を確認できない場合には酒類の販売をいたしません。　○商品お引替えの際は必ずお客様控えをお持ち下さい。　○ご記入いただいた個人情報は商品受渡し時のみに使用いたします。　○ご記入いただいた注文書はお近くの店舗スタッフにお渡し下さい。
○掲載商品の価格表記は本体（税抜）価格と消費税を含む参考税込価格です。［参考税込価格］とは、商品1個をレジで精算したときの支払い額となります。
○20歳以上の年齢である事を確認できない場合には酒類の販売をいたしません。　○商品お引替えの際は必ずお客様控えをお持ち下さい。　○ご記入いただいた個人情報は商品受渡し時のみに使用いたします。　○ご記入いただいた注文書はお近くの店舗スタッフにお渡し下さい。

2018年4月4日 株式会社「VinVie（ヴァンヴィ）」 設立。リンゴ
農家とブドウ農家が手を取り、仲間が集い、南アルプスが目の
前に見える丘の上に、醸造所を開きました。
自社畑で育てたリンゴ、ブドウを用いて、南信州の気候風土
を反映したシードル (cider)、ワイン (wine) を生産します。私た
ちが目指しているのは、普段の生活の中に当たり前のようにあ
り、飲む人すべてを幸せにする優しいワインです。
この地の、その年のメモリーが詰まったワインを当たり前に
楽しむ文化が根付くことを願っています。

長野県ではとてもなじみ深い
ブドウであるナイアガラ主体
で醸造。少し酸味を残した状
態で収穫し、辛口の白ワイン
に仕上げました。華やかでフ
ルーティーな香り、若々しい
果実味と爽快な酸味を楽しめ
ます。

VinVieワインご予約承り中！
長野県産原料使用

白ワイン 辛口

南信州産のピノ・ノ
ワールでつくった微炭
酸の辛口ワイン。フラ
ンボワーズ、アセロラ
などの赤い果実の香
り。伸びのある酸味と
シルキーなタンニン
の、華やかでエレガン
トなペティアンです。
瓶内二次発酵。

赤ワイン 発泡性 辛口

皮ごと食べられるぶど
うとして人気の、長野
県開発品種ナガノパー
プル。2024年に収穫し
たナガノパープル100%
でつくったヌーヴォー
(新酒)は、フルーティー
な香りと、軽やかでや
さしい味わいが楽しめ
る赤ワインです。

赤ワイン ミディアムボディ

美しい郷土に
　　豊かな食文化を。

1,900 （　　　）2,090
参考税込価格

円1,900 （　　　）2,090
参考税込価格

円


